
Bartender  Palace  Academy

✓ B a s i c  B a r t e n d i n g  

✓ Ad v a n c e d  B a r t e n d i n g  

✓ M i x o l o g y  A r t  D e s i g n   

✓ C r a f t  F l a i r  B a r t e n d i n g  

✓ F l a i r  C o m p e t i t o r  C o u r s e s   

✓ G r a d i n g s  W. F. A 

✓ E s p r e s s o  e  C a p p u c c i n o  

✓ M i l k  D e s i g n  

      A c c a d e m i a  d e l  B a r t e n d e r                     

L ’accademia a fine Corso dopo l'esame rilascerà l’attestato riconosciuto 
a livello Internazionale della  W.F.A  World Flair Association           

Corsi

@vitolofficial

Corso Campano , Giugliano - Napoli     

S c a n s i o n a  c o n  l a  f o t o c a m e r a  i l  Q R c o d e

‘’Oggi è molto importante sapere  
a chi ti affidi prima di fare una scelta giusta’’



Basic   Bartending   Course 
Programma

Orari  
Corso Full Time dal Lunedì al Sabato dalle 9:00 a.m alle 18:00 p.m   450 Euro 
Corso Part Time 10 giorni dal Lunedì al Venerdì dalle 9:00 a.m alle 1:00 p.m 630 euro  
Per chi presidia fuori zona al tuo posto letto ci pensiamo noi* 

	 ✓  Regole basi  ( Come impostare la work Station, attrezzatura del Bar, preparazione garnish )

	 ✓  Ricette I.B.A  ( international bartender association, storia dei cocktails e variazioni ) 
✓ Free pouring ( misurazione metodo American Bartending, Oz once e CL, utilizzo del Jigger ) 
	 ✓  Speed round ( costruire più cocktails insieme nel minor tempo possibile )

	 ✓ Working Flair ( intrattenere il cliente con l’arte del Flair servendo un buon cocktail ) 
✓ Merceologia  tecnica base ( origini ed informazioni su distillati, liquori, amari, vini e birra )  



VV+ +

Personalized Flair Course
Craft Bar skills

Ogni iscritto avrà  a disposizione la T-Shirt personale del 
Corso più il kit d’attrezzatura. 

A fine Corso verrà eletto il Best bartender o Bar Lady e 
vincerà una Station Bar per i vostri successivi allenamenti 

Rilasciata dal Master Trainer

WWW.VincenzoVitolo.COM

Basic 
Bartending Course

http://WWW.VincenzoVitolo.COM


DATA TRA INER

Vincenzo Vitolo

VV
A T T E S T A T O  D I  P A R T E C I P A Z I O N E

C R A F T / BA R  S K I L L S  BA RT E N D I N G

16-17-18- /07 / 2019  h 9:30-15:00

Si attesta che        ha frequentato

presso lo Skipper di Baja Sardinia  il  Corso di 

S I G N E D D A T E

C E R T I F I C A T E

YELLOW - FLAIR BARTENDING

WORLD FLAIR ASSOCIATION

subject to examination which has been given, and that 

this grade has been entered into the records of 

This is to certify that

has been awarded the grade of

Riceverai  due attestati del Corso frequentato:  
• Corso di Craft Bartending Skills ( alla tua sinistra ) 
• Quello riconosciuto a livello Internazionale della WFA ( alla tua destra )VVDATA TRA INER

Vincenzo Vitolo

VV
A T T E S T A T O  D I  P A R T E C I P A Z I O N E

BA S I C   BA RT E N D I N G  C O U R S E

7/13-05-2019

Si attesta che        ha frequentato

presso il Kaiser Academy  il  Corso di 

S A L V A T O R E  D I  V I R G I L I O

80/100

Your name surname

World Flair Association• Libro della Scuola con tutti gli argomenti trattati 
• In più avendo una vasta catena di  
     Bar Catering e Locali offriamo spesso offerte di lavoro 

WFA

https://www.worldflairassociation.com/
https://www.worldflairassociation.com/

